
	
 
 
 
 

APERITIVO GOURMET 
 

Ogni giorno dalle 17 alle 19 
Drink accompagnato da eccellenze sfiziose dello Chef 

 
 

APEROL SPRITZ 
Aperol, Prosecco e soda 

 
NEGRONI 

Gin, Campari, Vermouth dolce 
 

AMERICANO 
Campari, Vermouth dolce e soda 

 
BOLLICINE ‘61 Brut 

 
GIN & TONIC 

Tanqueray, per gli amanti degli agrumi 
Hendrick’s, dai sentori floreali e di cetriolo 
Moneky 47, per gli amanti della Germania 

Gin Mare, gusto Mediterraneo 
Fever Tree Tonic 

 

MOJITO * 
Carta Blanca Superior white rum, lime, menta fresca, zucchero di canna e soda 

 
DAIQUIRI 

Carta Blanca Superior white rum, succo di lime, sciroppo di zucchero – shakerato - 
 

MOSCOW MULE 
Vodka, succo di lime, zenzero fresco, ginger beer 

 
BLOODY MARY * 

Vodka, succo di limone, succo di pomodoro, olio, sale, pepe, Worcestershire sauce, Tabasco 
 

LYNCHBURG LEMONADE 
Jack Daniel’s, Cointreau, succo di limone, sciroppo di zucchero, Sprite - shakerato - 

 
 
 

* disponibile in versione analcolica 
 



	
 
 
 
 

APERITIVO GOURMET 
 

Every day from 17 to 19 
Drink paired with canapés 

 
 

APEROL SPRITZ 
Aperol, Prosecco, soda water 

 
NEGRONI 

Gin, Campari, sweet Vermouth 
 

AMERICANO 
Campari, sweet Vermouth, soda water 

 
BOLLICINE ‘61 Brut 

 
GIN & TONIC 

Tanqueray, exceptional aroma of citrus fruits and juniper 
Hendrick’s, juniper aromas with floral and cucumber hints 

Moneky 47, an unusual gin from the Black Forest in Germany 
Gin Mare, Mediterranean taste 

Fever Tree Tonic 
 

MOJITO * 
Carta Blanca Superior white rum, lime, fresh mint leaves, sugar syrup, soda water 

 
DAIQUIRI 

Carta Blanca Superior white rum, fresh lime juice, sugar syrup - shaken - 
 

MOSCOW MULE 
Vodka, fresh lime juice, fresh ginger, ginger beer 

 
BLOODY MARY * 

Vodka, fresh lime juice, tomato juice, oil, salt, black pepper, Worcestershire sauce, Tabasco 
 

LYNCHBURG LEMONADE 
Jack Daniel’s, Cointreau, fresh lemon juice, sugar syrup, Sprite - shaken - 

 
 
 

* non-alcoholic version available 
 


